
¡HAZ EMBUTIDOS A TU MANERA, CON CALIDAD, FACILIDAD Y EN CUALQUIER RINCÓN DE TU COCINA!

CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS:

PESO NETO 30 KG

POTENCIA: 110-120 V / 60 HZ CON PROTECCIÓN
TÉRMICA, 2,800 RPM

MOTOR DE 1,500 W (2 H.P.)

LA LICUADORA INDUSTRIAL DE VOLTEO MIGSA DE 30 LITROS ES
UNA VERDADERA POTENCIA EN LA COCINA. IDEAL PARA PREPARAR
GRANDES VOLÚMENES DE SALSAS, CREMAS, JUGOS O MEZCLAS
EN SEGUNDOS, SIN ESFUERZO Y CON MÁXIMA EFICIENCIA

SU DISEÑO BASCULANTE FACILITA EL VACIADO SIN DERRAMES, Y
SUS RUEDAS PERMITEN MOVERLA FÁCILMENTE A DONDE LA
NECESITES

ES LA ALIADA PERFECTA PARA COCINAS INDUSTRIALES,
RESTAURANTES O NEGOCIOS QUE REQUIEREN RENDIMIENTO,
VELOCIDAD Y LIMPIEZA SIN COMPLICACIONES

FABRICADA EN ACERO INOXIDABLE

CAPACIDAD DE 30 L

NAVAJAS DE ACERO INOXIDABLE

BOTONES DE ENCENDIDO Y APAGADO, CUENTA
CON RELOJ DE TIEMPO

ESTRUCTURA DE ACERO INOXIDABLE CON
RUEDAS PARA SU FÁCIL DESPLAZAMIENTO

TAZÓN CON MOTOR ES TIPO BASCULANTE
PARA SU FÁCIL VACIADO

CARACTERÍSTICAS FÍSICAS:

RECOMENDACIONES DE USO

LICUADORA INDUSTRIAL DE VOLTEO DE 30 L

MODELO BL-30L
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PAGINA WEB

FOXSTEEL -TEL :  443 324 4706

PROCESAMIENTO & EMPACADO

¡LICUADO RÁPIDO, POTENTE Y SIN LÍMITE, PORQUE TU PRODUCCIÓN MERECE LO MEJOR!
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