EQUIPAMIENTO DE COCINAS

FREIDORA COMERCIAL DE 4 QUEMADORES DE 22 LITROS

® FRENTE FABRICADO EN ACERO INOXIDABLE SS201
® COSTADOS Y RESPALDO EN LAMINA ALUMINIZADA ESMALTADA % o \
® 2 CANASTILLAS ]

@ 4 QUEMADORES CON VALVULAS ROBERT SHAW Y CONTROL DE
FLAMA

® 4 PILOTOS INDIVIDUALES

@ VALVULA DE DRENAJE Y ZONA FRIA EN EL FONDO
® 4 RUEDAS ROBUSTAS

@ CONEXION POSTERIOR DE 3/4 “ DE DIAMETRO

-‘ CARACTERISTICAS TECNICAS:

® PARAGASL.P

® PESO APROXIMADO DE 69 KG

® CAPACIDAD DE 22 L

@ QUEMADORES DE 30,000 BTU/H (TOTAL DE 120,000 BTU/H)

FUNCIONES Y USOS:
39.4cm

@ SU ACERO INOXIDABLE Y LAMINA ESMALTADA PROPORCIONA \
RESISTENCIA Y DURABILIDAD UNICA

@ IDEAL PARA COCINAS Y NEGOCIO DE ALTA DEMANDA

©® FREIDORA QUE TE BRINDA SEGURIDAD EN CADA MOMENTO GRACIAS
A SUS 4 PILOTOS INDIVIDUALES Y SUS VALVULAS ROBERT SHAW

® SU ZONA FRIiA MANTIENE EL ACEITE MAS LIMPIO PROLONGANDO SU
VIDA UTIL

@ SE ADAPTA A DIVERSOS ESPACIOS EN TU COCINA Y ES FACIL DE MOVER

“INGENIERIA CULINARIA SOLO CON MIGSA”

FOXSTEEL -TEL : 443 324 4706



http://www.youtube.com/channel/UCuF3V3FtTPhc_X1WOBfVYIQ
http://x.com/info_migsa
http://www.facebook.com/MigsaMexico/
https://www.tiktok.com/@migsamexico
http://www.instagram.com/migsa_oficial/
https://mx.linkedin.com/company/migsa
http://migsa.mx/

EQUIPAMIENTO DE COCINAS

FREIDORA COMERCIAL DE 4 QUEMADORES DE 22 LITROS

MODELO MGEF-4-MG (NATURAL)

® FRENTE FABRICADO EN ACERO INOXIDABLE SS201
® COSTADOS Y RESPALDO EN LAMINA ALUMINIZADA ESMALTADA % o \
® 2 CANASTILLAS ]

@ 4 QUEMADORES CON VALVULAS ROBERT SHAW Y CONTROL DE
FLAMA

® 4 PILOTOS INDIVIDUALES

@ VALVULA DE DRENAJE Y ZONA FRIA EN EL FONDO
® 4 RUEDAS ROBUSTAS

@ CONEXION POSTERIOR DE 3/4 “ DE DIAMETRO

-‘ CARACTERISTICAS TECNICAS:

® PARA GAS NATURAL

® PESO APROXIMADO DE 69 KG

® CAPACIDAD DE 22 L

@ QUEMADORES DE 30,000 BTU/H (TOTAL DE 120,000 BTU/H)

FUNCIONES Y USOS:
39.4cm

@ SU ACERO INOXIDABLE Y LAMINA ESMALTADA PROPORCIONA \
RESISTENCIA Y DURABILIDAD UNICA

@ IDEAL PARA COCINAS Y NEGOCIO DE ALTA DEMANDA

©® FREIDORA QUE TE BRINDA SEGURIDAD EN CADA MOMENTO GRACIAS
A SUS 4 PILOTOS INDIVIDUALES Y SUS VALVULAS ROBERT SHAW

® SU ZONA FRIiA MANTIENE EL ACEITE MAS LIMPIO PROLONGANDO SU
VIDA UTIL

@ SE ADAPTA A DIVERSOS ESPACIOS EN TU COCINA Y ES FACIL DE MOVER

“INGENIERIA CULINARIA SOLO CON MIGSA”

FOXSTEEL -TEL : 443 324 4706



http://www.youtube.com/channel/UCuF3V3FtTPhc_X1WOBfVYIQ
http://x.com/info_migsa
http://www.facebook.com/MigsaMexico/
https://www.tiktok.com/@migsamexico
http://www.instagram.com/migsa_oficial/
https://mx.linkedin.com/company/migsa
http://migsa.mx/

