
*NOS RESERVAMOS EL DERECHO DE REALIZAR CAMBIOS TECNICOS SIN PREVIO AVISO
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M A D E  I N  I T A L Y

Este horno eléctrico digital por convección con vapor.
Se gestiona mediante un innovador panel de mandos eléctrico con 
hasta 99 programas , permitiendo cocinar en 4 fases programables, 
con regulación de tiempo, temperatura y humedad.
Su capacidad es para 4 charolas de 45×65 cm , y la cocción es 
ventilada con un motor bidireccional. La cámara de cocción es de 
Acero AISI 304 y la temperatura máxima es de 270° C. Cuenta 
con sistema de refrigeración forzado.

Horno Eléctrico Digital por
Convección con Vapor

EKF464DUD

FICHA TÉCNICA

Dimensiones (LxPxH mm) 784 752 634
Peso (kg)
Paso de las guías (mm)

58
83

Características de las Dimensiones

Conexión Eléctrica
No. Motores
Generador de vapor (ca lentador)
Protección contra el agua

/
IPX3

Características Eléctricas
208-230 V / 60 Hz / 1 ph

1 Bidireccional

IPX3
Preparación para el lavado manual
Nueva geometría de la cámara de cocción
Certificación CB
Manija con nueva forma de diseño moderno

Cámara de Cocción de Acero Inoxidale
Cristal de la puerta inspeccionable
Fijaciones rápidas de los soportes laterales
Junta incorporada
Con superposición
Sist. De Refrigeración forzado de los componentes internos

Plus

Embalaje de cartón+palet (LxPxH mm) 805 830 800
Soportes Laterales

Clavija (no incluída)

Funciones de Serie

1 der+1izq
Cable (no incluído) Bifásico+Neutro [5G 2,5]-L=1600 mm

3 x 10 Uso Rudo. 600 V
NEMA 6-15 P 220 V Kit superposición de hornos Cód. EKKM4

Bandeja de aluminio (650x450x20 mm) Cód. KT9P/A
Bandeja de aluminio perforado  (650x450x20 mm) Cód. KTF8P/A
Bandeja de aluminio perforado de 5 canales  (650x450x20 mm) Cód. KTF9P
Parril la Cromada (650 x 450 mm) Cód. KG9P
Parril la AISI 304 de 5 canales (650x450 mm) Cód. KG5CPX

Cód. EKT 411-Cód. EKTR 411
Cód. EKTS 411-Cód.EKTRS 411
Cód. EKT411 D
Cód. EKL864

Campana de aspiración por condensación Cód. EKKC4
Kit ducha con soporte Cód. EKKD

Cód. EKRPA/A
Cód.EKSA

Kit bomba con tubo y fi ltro Cód. KKPU
Posibil idad de soportes de dos funciones Cód del horno EKF 416 D UD-EKF416D AL UD (con 

apertura lateral de la puerta)

Mesa
Fermentadora

Reductor de aire
Depósito de 7L

Accesorios

Eléctrico
4 Charolas de 45x65 cm
Venti lada
Regulación autom. Mediante selector digital
Acero AISI 304
50-270° C
Sonda digital
Digital-Inferior
99
4
180°C
disponible en modalidad programada
Apertura abatible, venti lada, vidrio inspeccionablePuerta

Temperatura seleccionada previamente

Características de Funcionamiento

Temperatura
Control de temperatura
Panel de mandos
N° de Programas
Fases programables

Precalentamiento

Alimentación
Capacidad
Cocción
Vapor
Cámara de cocción
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