Cafetera Automdtica
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Perillas para salida de ©
vapory agua caliente :......

(EEEEE] @

Valvula de %
agua caliente

Grupo estampado en latgn == =cececcerecees
niquelado con cdmara de
infusion vertical

Caracteristicas técnicas:

= Cadmara de infusién de café vertical y sistema de presurizacion.

= Caldera de cobre equipada con inyectores frontales para cada
grupo.

= Sistema de circulacién hidraulica para cada grupo.

= Dispositivo anti-vacio.

= Mandmetro para control de presién de caldera.

= Regulador automatico electrdnico del nivel de agua en la
caldera.

=1 valvila de agua caliente

= 1lanceta de vapor

= Calefaccion eléctrica con termostato de seguridad de rearme
manual.

= Electrobomba: interna de serie; externo bajo pedido.

= Conexiodn a la red hidrica Calientatazas eléctrico.

= Control digital y microprocesador.

= Recuperacion automatica de nivel.

i The, Produccion:
<=2 100 espressos / hora

I Uso recomendado para
| cafeterias y restaurantes
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Hechoenltalia | I I _\

=31 Caldera:
6 litros
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Disponible en
negro y rojo

= (eJe) e .
4 dosificaciones de
tamano de taza

Manémetro para bomba
% y presion de caldera
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""" > 1lanceta

de vapor
(Frente Alto Prof. Peso | Voltaje | Watts Amp. 1
L50cm 51cm | 52.2cm | 44Kg. | 120 V. | 1600 W. 12Amp.J

= Preparacién continua y control de detencién.
= Fabricada en acero inoxidable.




