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RESTAUR ANT LINE

EN EL M ER CADO

CALIDAD & 
PRECIO

PRODUCTO #1
EMBALAJE SIN 
COSTO EXTRA

EXPO R T A CION

CALIDAD

EN  M E X I C O

FABRICADO

ONNERA MEXICO S.A. DE C.V.
San Luís Potosí, S.L.P., México

Bases Neutras en Acero Inoxidable
BASES NEUTRAS DE PERFIL TUBULAR EN ACERO INOXIDABLE

MODELO PARRILLAS PARRILLAS + 
PLANCHA

ASADORES 
RADIANTES

ASADORES 
PIEDRA VOLC.

PLANCHAS 
MANUALES

PLANCHAS 
TERMOSTATICAS

DIMENSIONES EXTERIORES (mm) EMBALAJE
Frente Fondo Altura Kg m³

BASES NEUTRAS DE PERFIL TUBULAR EN ACERO INOXIDABLE

AB-12 AEHP-2-12 - AERB-12 AECRB-12 AEMG-12 - 311 762 640 15 0.04

AB-24 AEHP-4-24 AEM-G12-B2-24 AERB-24 AECRB-24 AEMG-24
AEMG-24-H AETG-24-H 1225 762 640 18 0.04

AB-36 AEHP-6-36 AEM-G12-B4-36
AEM-G24-B2-36-H AERB-36 AECRB-36 AEMG-36

AEMG-36-H AETG-36-H 920 762 640 23 0.07

AB-48 - - AERB-48 AECRB-48 AEMG-48-H AETG-48-H 1225 762 640 27 0.10

AB-60 - - AERB-60 - AEMG-60-H AETG-60-H 1530 762 640 32 0.14

AB-72 - - - - AEMG-72-H AETG-72-H 1829 762 640 36 0.17

AB-24

AETG-60-HAERB-36AEHP-2-12 AEM-G24-B2-36-H

AB-24

ESPECIFICACIONES SUJETAS A CAMBIOS SIN PREVIO AVISO. | ESPECIFICACIONES VALIDAS PARA LATINOAMERICA Y EL CARIBE.

COCCION |

Bases neutras en acero inoxidable austenítico (no magnético), con estructura de perfil tubular, compatibles con equipos de 
cocción modulares (de sobremesa).

Diseño estético y modular, apto para espacios reducidos, lo cual permite crear diferentes configuraciones personalizadas 
conforme a cada necesidad.

Estructura desmontada fácil de ensamblar (sin herramientas).

Repisa inferior en acero inoxidable.

Cercha perimetral en acero inoxidable, calibre 16.

Equipos de Sobremesa Compatibles | Restaurant Line
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